RN RICRAC 2023

ORIGEN:

El Porvenir, Valle de Guadalupe,
Ensenada, B.C.

MARCA:
Hilo Negro

o neg

TIPO DE VINO:
Tinto

ANO DE COSECHA:
2023

VARIEDAD:

35% Cabernet Sauvignon, 35%
Nebbiolo y 30% Syrah

PRODUCCION ANUAL:
2,000 cajas

GUARDA:

6 anos

CRIANZA:

12 meses en barricas de roble francés
(30% de primer usoy 70% barrica
neutral)

VOL. ALCOHOL:
13.6%

TEMPERATURA DE SERVICIO:
16-17°C

PRESENTACION:
750 ml.

MARIDAIE:

Platos de cocina mexicana

Ricrac
SARLRATT g aviomeN
VIR ay ¢ mrapscLc

NOTAS DE DEGUSTACION:

FI—— T O Vino de color rojo intenso y vivaz.
,\ Profundos aromas de frutas rojas,
)V grosella y especias.

<SS Aterciopelado, de suavesy
estructurados taninos. Vino
elegante, equilibrado, de largo
final

ELABORADO, EMBOTELLADO Y DISTRIBUIDO POR: PREMIO MAS RECIENTE
Compania Agroindustrial Vinicola S.A. de C.V. CMB SELECCION M EXICO, SAN

Carretera Francisco Zarco- El Tigre km. 11, El Porvenir, i ,
Ensenada, Baja California, C.P. 22755 LUIS POTOSI 2024: MEDALLA DE ORO
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